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ENTRANTES

CROQUETAS DE VACA PREMIUM con mayo de trufa
negra 20,00

CROQUETAS DE BOGAVANTE con mayo-kimchi 26,00

CALAMARES DEL MEDITERRANEO fritos y emulsion
delima 26,00

HUMMUS LIBANES con falafel, ensalada de hojas
de cilantro con zaatar y garbanzos fritos 24,00 s\

NACHOS A LA BRASA con queso fundido, guacamole,
crema agria, pico de gallo y jalapefos de

Veracruz 26,004V

GAMBAS AL AJILLO con coco Yy curry 28,00 (&) _#

LANGOSTINOS PANKO servidos con emulsion de curry
madras y salsa Sweet chili 32,00

BURRATA PUGLIESE con tomates ramillet confitados,
gazpacho de raculay granella de pistacho de bronte 26,00 ()

MEJILLONES DE ROCA a la marinera con un toque thai 28,00

ZAMBURINAS parrilladas con emulsién de kimche, gjo y
perejil 26,00

GYOZAS DE WAGYU con mojo verde canario, un toque
de harisha y pico de gallo 28,00

PULPO A FEIRA con patata rotaq, salsa criolla peruana

picante y miel de pimenton ahumado 36,00
FOCACCIA CRUJIENTE al estilo italiano con jamén ibérico,

stracciatella de burrata, tomates confitados y pesto de
pistacho 26,00

RACION DE PAN PARA 2 PERSONAS 5,00  ALIOLI 3,00  OLIVAS 2,00



RAW BAR

CEVICHE DE LUBINA con leche de coco, lima, jengibre,
chile, aguacate , BoniaTo Tatemado y cilantro 34,00 ) _s

CARPACCIO DE SALMON gazpacho de coco con pepino,
jalapefio, clorofila de lima kéfir aguacate tatemado e
Ilkura macerado en yuzu 30,00

TARTAR DE ATUN ROJO O'TORO suavemente sazonado
con soja blanca, shitake y aguacate tatemado 36,00
+cucharita de caviar 12,00

STEAK TARTAR DE WAGYU con mayo nipdn y galletas
de maiz 36,00

OYSTER BAR

OSTRAS REGAL SELECTION GOLD

AL NATURAL (ud) 9,50

BLOODY MARY pipirrapa, pina, apio, klamato y sishimi
togarashi (ud) 11,50 4

MEDITERRANEA con emulsién de maracuya, lima e
infusién de hierba buena (ud) 11,50

CAVIAR CORNER

OSETRA IMPERIAL 30 gr 85,00
BELUGA HUSO 30 gr 120,00



ENSALADAGS

ENSALADA GRIEGA tomate, gajos, pepino, queso fetal al
eneldo, aceitunas Kalamata, aros de cebolla roja,
sazonada con una vinagreta mediterrdnea y un toque
de tzatziki 30,00V

ENSALADA CESAR lechuga romana, pollo crispy, queso
Mahon, chicharrones ibéricos, focaccia, aguacate
y nuestra salsa César especial. 28,00

ENSALADA THAI CON LANGOSTINOS CRUJIENTES con
mango, papaya, mezclum, pack-choi, zanahorig, brotes
de sojag, cilantro y nuestro aderezo thai 32,00

PAELLAGS

MINIMO 2 PP, PRECIO POR PERSONA

PAELLA DE PESCADO Y MARISCO con qjo, perejil y ralladura
de lima fresca 34,00

PAELLA DEL HUERTO con espdrragos, setas, alcachofas y
edamame 28,00

PAELLA DE WAGYU con boletus mini y alioli de trufa 42,00

WOKS

PAD THAI Noodles de arroz con verduras, tortilla de huevo,
cacahuete y chili dulce

POLLO 30,00 LANGOSTINOS 36,00 MIXTO 34,00 TOFU 30,00

NASI GORENG Arroz frito al estilo de Indonesia con pollo,
gambas, verduras, huevo plancha y salsa Sambal 34,00

CURRY ROJO AL ESTILO VIETNAMITA con lima kafir, yerba
limén, verduras frescas servido con arroz jazmin () 4

POLLO 30,00 LANGOSTINOS 36,00 MIXTO 34,00 TOFU 30,00



NU CLASSICS

DOBLE SMASH BURGER 200gr de carne de vaca
madurada servida en pan de brioche con bacon, queso
Monterrey Jack, cebolla asadag, salsa BBQ y tomate
asado 30,00

FISH TACOS Tacos de lubina rebozada con cebolla roja,
col, maiz, cilantro, mayo chipotle, salsa ranch y
guacamole 34,00

KEBAB DE PICANA CON SALSA ANTICUCHERA Bacon,
mMayo aguancaina y ensalada de pepino con yogurt
especiado 30,00

PITA CLUB DE FALAFEL LIBANES Pan de pita con falafel,
ensalada de lechuga romana, yogurt especiado, cebolla
roja y tomate 26,00

POKE BOWL Arroz, aguacate, edamame, mango, cebolla

morada, goma Wakame y salsa tentsuyu
ATUN 38,00  SALMON 34,00  TOFU 30,00

PASTA

SPAGHETTI A LA CARBONARA con guanciale, parmesano
y un toque de trufa 28,00

TAGLIATELLE MARE MONTI con gambas, champifiones,
crema de trufa y un toque de nata 34,00

FUSILLI AL PESTO GENOVESE con stracciatella de burrata
italiana 28,00 Y

RAVIOLI AL TARTUFO NERO Con crema de trufas negras
dados de aguacate flambeados y aceite ahumado 38,00



LOBSTER CORNER

PAELLA DE BOGAVANTE Y GAMBA ROJA con salmorreta de

chile, chipotle y picada de almendra, ajo y perejil 54,00 _s
MINIMO 2 PP, PRECIO POR PERSONA

RAVIOLI ALL ‘ASTICE con bogavante, salsa bisquet y
emulsion de ajo negro y perejil 44,00

HUEVOS ROTOS CON BOGAVANTE patatas fritas, huevos de
corral y picada de almendras mallorquinas 48,00

A FUEGO VIVO

Para mantener viva la brasa y garantizar la mejor calidad en cada plato
el Horno Josper se recarga diariamente entre las 17:00 y las 17:30 h
Durante ese breve tiempo, los platos Josper no estardn disponibles.
Gracias por su comprension.

EN NUESTRO HORNO DE JOSPER

DE LA TIERRA

SUPREMA DE POLLO payes acompanado de boniato
asado al romero y tartara de choclo 30,00

RIB EYE DE ANGUS acompafiado con wok de potatds
especiados a las hierbas mallorquinas 38,00

COSTILLAR DE CERDO a baja temperatura con BBQ
coreana y pequeno salteado de almendras doradas
mallorquinas 38,00

PICANA AMERICANA acompanada verduritas al wok y
patatd 44,00

SOLOMILLO GALLEGO con patatas parmentier asadas con
crema de fungi porccini 46,00

DE LA HUERTA

BONIATOS A LA PARRILLA con salsa de fungi porccini, trufa
balca y puerro crujiente 28,00

ALCACHOFAS PARRILLADAS con crema de puerros y lacas
de parmesano, acompanado de patatas panaderas 28,00



DEL MAR

LUBINA BRASA con ajo y perejil, verduritas teriyaki y patatas
especiadas 34,00

con crema de miso rojo patata
panadera y pac choi salteado con sesamo 42,00

SALMON TERIYAKI con fideos sobaq, verduras thai y salsa
bulgoogi picante 40,00

PULPO A LA BRASA con pure de patata amairrilla criolla
caramelizada, wok de verduras y miel de gochuyang 42,00

CAZUELA DE PESCADO Y MARISCOS AL ESTILO AMAZONICO
lubing, langostinos, aimejas, mejillones, una suave salsa de
platano y un toque de cacahuetes 48,00

EXTRAS SALSAS

BONIATO 8,00 SALSA DE SETAS Y TRUFA 6,00
VERDURAS WOK 10,00 SALSA PIMIENTA 6,00
ENSALADA MIXTA 12,00 CHIMICHURRI BRASILENO 6,00

ARROZ BLANCO JAZMIN 8,00
PATATAS FRITAS 8,00




