EBI CRUNCH
Gamba panko, aguacate, pepino, mayo wasabi, tobiko y sésamo.

SPICY TUNA
Tartar de atdn, sambal, pepino y togarashi.

EBI TUNA
Atdn rojo, gamba cocida, aguacate, queso crema, wasabi y cebollino.

TROPICAL SALMON
Salmén, aguacate, mango, queso crema y cebollino.

SWEET SALMON
Salmon flameado, teriyaki, tartar de salmoén, fresas, cebollino, mayo kimchi, tobiko rojo y patata

paja.

EBI TUNA SAMBAL
Tartar de atdn, sambal, gamba panko, pepino, aguacate, togarashi y alioli de piquillos
caramelizados.

CRISPY ACEVICHADO
Lubinag, salsa acevichada, aguacate, cebolla morada, Philadelphia, boniato morado y brotes.

TENSHI CRUNCH
Salmén, huevas de salmoén, tartar de gambas al gijillo, tobiko wasabi, aguacate, ajoiso, Tajin y
lima.

SAKE / NORWEGIAN SALMON
HAMACHI [ MALLORCAN AMBERJACK
MAGURO [ WILD TUNA FROM ALCUDIA

SALMON [ CHIVES
GRILLED SALMON /[ TERIYAKI



HAMACHI [ LIME /| WAKAME
HAMACHI [ TOBIKO [ JALAPENO
CHUTORO TUNA [ WASABI MAYO

NU BEACH PLATTER
Sweet Salmon Roll | Crispy Acevichado Roll | 4 Ni giri | 4 Gunkan | 4 Sashimi | Japanese seaweed
salad | pickled ginger | wasabi | light soy sauce
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