SPEISEKARTE
DES
RESTAURANTS

NU

MALLORCA



/UM TEILEN

PREMIUM-RINDFLEISCH-KROKETTEN mit schwarzer
Traffelmayonnaise 20,00

HUMMER-KROKETTEN mit Kimchi-Mayonnaise 26,00

FRITTIERTE MITTELMEER-KALMARES mit
Limettenemulsion 26,00

LIBANESISCHES HUMMUS mit Falafel und
Korianderblattsalat mit Zaatar 24,00 ' *

GEGRILLTE NACHOS mit geschmolzenem Kdse,
Guacamole, Sauerrahm, Pico de Gallo und
Veracruz-Jalaperios 26,00 4 V'

KNOBLAUCHGARNELEN mit Kokosnuss und Curry 28,00 (&) s

PANKO-GARNELEN mit Madras-Curry-Emulsion und
Sweet-Chili-Sauce 32,00 4

PUGLIESER BURRATA mit confierten Strauchtomaten,
Rucola-Gazpacho und Bronte-Pistazien-Crunch 26,00 )V

MIESMUSCHELN NACH Seemannsart mit einem Hauch von
Thai 28,00

GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN mit Kimchi-Emulsion,
Knoblauch und Petersilie 26,00

WAGYU-GYOZAS mit kanarischem Mojo Verde, einem
Hauch Harissa & Pico de Gallo 28,00

PULPO A FEIRA mit Kartoffelbrei, scharfer peruanischer
Creole-Sauce und gerduchertem Paprikahonig 36,00 () 4

KNUSPRIGE FOCACCIA NACH ITALIENISCHER Art mit

Ibérico-Schinken, Burrata-Stracciatella, confierten
Tomaten und Pistazienpesto 26,00

BROTPORTION FUR 2 PERSONEN 5,00  ALIOLI 3,00  OLIVEN 2,00



ROHBAR

MEXIKANISCHES SEEBARSCH-CEVICHE nach nahéstlicher
Art mit Zitrusemulsion aus gelbem Chili, Gewurzen und
einem Hauch von scharfem Koriander 34,00 () 4

LACHS-CARPACCIO Kokos-Gazpacho mit Gurke,
Jalapeno, Limettenchlorophyll, Kefir, gerésteter Avocado
und in Yuzu mariniertem lkura 30,00

O'TORO THUNFISCH-WURFEL leicht mariniert mit weiler
Sojasauce und Shiitake 36,00
+Loffel Kaviar 12,00

WAGYU-STEAKTARTAR mit japanischer Mayonnaise und
Maiscrackern 36,00

AUSTERNBAR

REGAL SELECTION GOLD AUSTERN

NATUR (Stk.) 9,50

BLOODY MARY Pipirrana, Ananas, Sellerie, Clamato und
Shichimi Togarashi (Stk.) 11,50

MEDITERRAN mit Passionsfrucht-Limettenemulsion
und Minzinfusion (Stk.) 11,50

KAVIAR-ECKE

OSETRA IMPERIAL 30 gr 85,00
BELUGA HUSO 30 gr 120,00



SALATE

GRIECHISCHER-SALAT

Tomatenspalten, Gurke, Dill-Feta-Kdase, Kalamata-Oliven,
rote Zwiebelringe, mediterranes Vinaigrette-Dressing und
ein Hauch Tzatziki 30,00 4

CESAR-SALAT

Rémersalat, knuspriges Hadhnchen, Mahén-Kdse, iberische
Schweineschwarten, Focaccia, Avocado und unser
spezielles César-Dressing 28,00

THAI-SALAT MIT KNUSPRIGEN GARNELEN
mit Mango, Papaya, Salatmischung, Pak Choi, Karotte,
Sojasprossen, Koriander und unserem Thai-Dressing 32,00

PAELLAGS

MINDESTENS 2 PERSONEN — PREIS PRO PERSON

PAELLA MIT FISCH UND MEERESFRUCHTEN mit Knoblauch,
Petersilie und frischer Limettenschale 34,00

GEMUSE-PAELLA mit Spargel, Pilzen, Artischocken und
Edamame 28,00 4

WAGYU-PAELLA mit Mini-Steinpilzen und Truffel-Aioli 42,00

WOKS

PAD THAI Reisnudeln mit Gemuse, Ei, ErdnUssen und sURer
Chili-SoRe

HAHNCHEN 30,00 GARNELEN 36,00 GEMISCHT 34,00 TOFU 30,00

NASI GORENG Indonesischer Bratreis mit Hdhnchen,
Garnelen, GemuUse, Spiegelei und Sambalsauce 34,00

ROTER CURRY NACH VIETNAMESISCHER ART mit Kaffir-
Limette, Zitronengras, frischem Gemuse, serviert mit

J

Jasminreis (&) _»
HAHNCHEN 30,00 GARNELEN 36,00 GEMISCHT 34,00 TOFU 30,00



NU KLASSIKER

DOPPEL-SMASH-BURGER 200g gereiftes Rindfleisch auf
Brioche-Brétchen mit Bacon, Monterey-Jack-Kdse,
karamellisierten Zwiebeln, BBQ-Sauce und gerdsteter
Tomate 30,00

FISH TACOS Knusprig panierte Wolfsbarsch-Tacos mit
roter Zwiebel, Kohl, Mais, Koriander, Chipotle-Mayo,
Ranch-Sauce und Guacamole 34,00

PICANYA-KEBAB MIT ANTICUCHERA-SAUCE Speck,
Aguancaina-Mayonnaise und Gurkensalat mit
gewurztem Joghurt 30,00

LIBANESISCHER FALAFEL-PITA-CLUB Pitabrot mit Falafel,
Rémersalat, gewudrztem Joghurt, roter Zwiebel und
Tomate 26,00

POKE BOWL Reis, Avocado, Edamame, Mango, rote
Zwiebel, Wakame-Alge und Tentsuyu-Sauce
THUNFISCH 38,00 LACHS 34,00 TOFU 30,00

PASTA

SPAGHETTI AILA CARBONARA mit Guanciale, Parmesan
und einem Hauch Truffel 28,00

TAGLIATELLE MARE MONTI mit Garnelen, Champignons,
Truffelcreme und einem Hauch Sahne 34,00

FUSILLI AL PESTO GENOVESE mit Stracciatella aus
italienischer Burrata 28,00

BLACK TRUFFLE RAVIOLI with black truffle cream,
flambéed avocado cubes and smoked oil 38,00



LOBSTER CORNER

HUMMER- UND ROTGARNELEN-PAELLA mit
Chili-Salmorreta, Chipotle, Mandel-Knoblauch-
Petersilien-Picada 54,00 (&) s MINDESTENS 2 PERSONEN — PREIS PRO PERSON

RAVIOLI ALL ‘ASTICE mit Hummer, Bisque-Sauce und
Emulsion aus schwarzem Knoblauch und Petersilie 44,00

HUEVOS ROTOS MIT HUMMER Pommes frites, Freilandeier
und mallorquinische Mandel-Picada 48,00

HOLZFEUER-GERICHTE

(IN UNSEREM JOSPER-HOLZOFEN ZUBEREITET)

Um die Glut am Leben zu erhalten und die beste Qualitét jedes Gerichts
zu gewdhrleisten, wird der Josper-Ofen taglich zwischen 17:00 und 17:30
Uhr neu befullt.

Wadhrend dieser kurzen Zeit sind die Josper-Gerichte nicht verfuagbar.
Vielen Dank fur lhr Versténdnis.

FLEISCH

MAISHAHNCHEN-BRUSTSUPREME mit
Rosmarin-SuRkartoffel und Mais-Tartar 30,00

ANGUS RIB EYE mit Wok-Kartoffeln, gewurzt mit
mallorquinischen Kr&utern 38,00

SCHWEINERIPPCHEN LOW & SLOW mit Rotkohlkompott und
gerésteten mallorquinischen Mandeln 38,00

AMERIKANISCHE PICANA Mit Wokgemuse und kleinen
Kartoffeln 44,00

GALICISCHES RINDERFILET mit Parmentier-Kartoffeln und
Dijon-Senfcreme 46,00

AUS DEM GARTEN

GEGRILLTE SUSSKARTOFFELN mit Steinpilzsauce, weiRem
Truffel und knusprigem Lauch 28,00V

GEGRILLTE ARTISCHOCKEN mit Lauchcreme und
Parmesanlasagne, dazu Bratkartoffeln 28,00 *



MEER

GEGRILLTER WOLFSBARSCH mit Knoblauch und Petersilie,
Teriyaki-GemuUse und gewdurzten Kartoffeln 34,00

mit roter Miso-Creme, Bratkartoffeln und
sautiertem Pak Choi mit Sesam 42,00

TERIYAKI-LACHS mit Soba-Nudeln, thaildndischem Gemuse
und scharfer Bulgogi-Sauce 40,00 s

GEGRILLTER OKTOPUS mit karamellisiertem gelbem
Kartoffelplree, Wokgemuse und Gochuyang-Honig 42,00

FISCH- UND MEERESFRUCHTE-EINTOPF NACH AMAZONAS-ART
Seebarsch, Garnelen, Muscheln, Miesmuscheln, eine milde

Bananensauce und ein Hauch von Erdnuissen 48,00

BEILAGEN SAUCEN

SU[SKARTOEFEL 8,00 PILZ-TRUFFEL-SAUCE 6,00
WOK-GEMUSE 10,00 PFEFFERSAUCE 6,00

GEMISCHTER SALAT 12,00 BRASILIANISCHES CHIMICHURRI 6,00

JASMINREIS 8,00
POMMES FRITES 8,00




