
MENU
Disfruta de una experiencia deliciosa en dos tiempos. 

Comienza con 30 minutos de welcome drink (copa de 
cava) para empezar con buen pie. 

Luego, 2,5 horas de comida en las que compartirás 2 
entrantes, un plato principal individual y un postre para 

compartir. 

Un menú lleno de sabor y calidad en cada detalle.

70€



HUMMUS DE REMOLACHA con falafel de garbanzos, salsa tzatziki 
y pan de pita tostado.

LANGOSTINOS REBOZADOS EN PANKO dorados y jugosos con 
salsa de curry madras y un toque cítrico de yuzu dulce.

CROQUETAS DE VACA PREMIUM suaves por dentro crujientes por 
fuera con emulsión de jalapeño y cilantro
para un final picante y fresco.

TARTAR DE SALMÓN fresco y cítrico con aguacate cremoso, y un 
toque de naranja.

TACOS DE CHICHARRÓN COLORADO sabrosas tortillas de maíz 
con salsa de chile serrano, pico de gallo y cilantro.

WELCOME DRINK (1 copa de cava por persona)

BERENJENA RELLENA GRATINADA con vegetales al curry rojo 
thai, mozzarella fundida y patata panadera.

ENTRECOT DE RUBIA GALLEGA a la parrilla en su punto justo, 
con salsa de trufa negra, patato y verduritas
de temporada.

ROLL DE POLLO RELLENO con espinacas , mozzarella y tomate 
seco servido con salsa de fungi porcini, parmentier y 
vegetales de temporada.

FILETE DE LUBINA AL MISO ROJO acompañado de patata a las 
finas hierbas y pachoi salteado al estilo asiático.

PRINCIPAL INDIVIDUAL

ENTRANTES PARA COMPARTIR (a elegir 2 opciones)

M
EN

U 
70

€ (a elegir 1 opción por persona)

COMPOSICIÓN DE CARROT CAKE

BIZCOCHO ESPECIADO DE ZANAHORIA con suave crema 
de mascarpone y chocolate blanco.

POSTRE PARA COMPARTIR

BEBIDAS INCLUIDAS
Vinos blanco, rosado y tinto; cervezas, refrescos, 
agua, café y té.

70€ (IVA INCLUIDO) 
PRECIO POR PERSONA

[PROPUESTA VÁLIDA PARA RESERVAS HASTA EL 2 DE NOVIEMBRE 2025]


