
MENU
Este menú está diseñado para disfrutar en compañía. 

Comienza con media hora de welcome drink 
(copa de cava) y continúa con 2,5 horas de comida 

sin interrupciones, donde podrás compartir 3 entrantes, 
2 platos principales y un delicioso postre. 

Además, las bebidas están incluidas durante 
toda la experiencia.

60€



PRINCIPAL PARA COMPARTIR  (a elegir 2 opciones)

M
EN

U 
60

€
WELCOME DRINK (1 copa de cava por persona)

NASIGORENG arroz frito al estilo coreano con gambas, pollo, 
verduras, cilantro acompañado de salsa sambal y huevo 
frito.

RAVIOLI DE FUNGHI PORCINI pasta fresca rellena de setas 
porcini, bañada en una cremosa salsa de trufa
negra y alcachofas crujientes.

TAGLIATA DE PICAÑA picaña americana en su punto 
acompañado de rúcula, tomatitos confitados y nuestro 
chimichurri con parmesano. 
Una fusión fresca y suculenta.

FILETE DE LUBINA a las brasas y servido con una suave crema 
de lemon Grass, patata panadera y edamame frito al 
togarashi.

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO cremosas por dentro 
crujientes por fuera acompañadas de una emulsión de
chile serrano y sésamo tostado.

CALAMARES A LA ANDALUZA rebozados al momento y fritos en 
aceite de oliva servidos con mayo agridulce
y lima fresca.

HUMMUS ARTESANAL con yogurt especiado, toque de harisha 
y pan de pita.

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA cortado a mano y servido con una 
bruscheta de focaccia crujiente y tartar de
tomate con albahaca fresca.

BURRATA CREMOSA sobre una cama de tomates confitados y 
brotes de lemon bath, un juego de
sabores y texturas.

ENTRANTES PARA COMPARTIR (a elegir 3 opciones)

POSTRE PARA COMPARTIR

BEBIDAS INCLUIDAS

SURTIDO DE PASTELERIA FRANCESA

MOSAICO DE FRUTA FRESCA

Vinos blanco, rosado y tinto; cervezas, refrescos, 
agua, café y té.

60€ (IVA INCLUIDO) 
PRECIO  POR PERSONA

[PROPUESTA VÁLIDA PARA RESERVAS HASTA EL 2 DE NOVIEMBRE 2025]


